4. Fassand e Ma battarase, cuite

en crodite do sel [de Guérande &t
vinalgre balsamique 12 ani &'bge, Mdir],
est d'une simplicite bibligue s

La cuisine, ¢'est w [Ecole de la orédativité
dans les rmlwrications, les combingisons,
ta texture =, De fait, ¥picurien se sou-
viendra quand la rose est entrée an Pan-
théon, davancées comme e carpaccio
de |.1I'|!:l.ll.|:1tj| e crue o la el leuilletde
chocolat. Alain Passard fut Fun des pre-
mikers &y [aire entrer un arGime,

La cuisine est encore l'école du geste,
illustrée, par exemple, dans sa
maniére de couper le homard
en aiguillettes qu'il servira
enrobées de crépes de navets
nappees au miel. « Ouwd, [a meain
est plus belle, épére et déter-
miimanie dans son voyage au-
dessis du plats, confirme-t-il
Le toucher des anndes 3000
est done trés différent d'hies
et davant-hicr.

L'eil et la main

w5 Pinvestissement du chef
awtour de son produit est un tra-
wetdl t rrerions nues, souligne-t-il,
or i pearle famais de e main
e chirsine, Lostl une aymarmigne
de mrigicien [Alain Passard est saxopho-
niste, Mlr] aver un solfége différent. »
Ulme écriture aussi, comme un travail de
peinture sur du velours noir qui dépose
un sentiment, un travail dapplications
précieuses en bouche, des effets d'ooy-
dation visuels, de talles perlés aver le
respect des vieilles ouvrigres sous le re-
gard en salle de Louise, sa grand-mére
bretonme. Le vrai luxe, « fol otz main -
oS pates de verre, en salle, de Lalique.
Alain Passard en son atelier étroit est
un artisan géndéreux de la havte couture,
ol chague prodult févélé au fond de la
casserobe raconte une histoire et révide
In passion... gustative. LArpége est une
chapelle panthéste of communicante ol
l'on vient autant powr célébrer les sens
que pour rencontrer son officiant, Un
endroit révé pour... allumer un cigare
et soeller ume amitié,

Eric Valz
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Mo Ana L retette
en regardant ks
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Agires avoir Fndodng trente-newf ans
sur les rayonnedges des bouguinistes,
WOHC] Qe Nows revient «Cuisine
insalite », lvee-okjet né d'une togue
de l'annde érotique, Consommé de
recaries un bnn potaches, oo e et
d QUEKpUES FraeTies pris, B réédition
du Bwre de 1969 copondu par le chef
star du PAF feu Ry Clives, et
IHlustrateur humonte feu Mose, et
le graphiste Jean firou-MNajou, bien
vivant, merci pour bul, Bissenenos aux
VTAIS repas ommcan & 4 [ cuisine
de maman, = Cuising insalines,
millésime J008, permet auss de s
délecter de lespeit typographique
nentif et die Fart die [y mise en
pages d'akors. Décalé & tout peint de
wue, le graphisme est pour une fois
tout aussl imporiant dans le fenction
nizmient des plats quoee les regeie
e ek, GRS par CHiver &
I v deess illustrations de Mese, ot

moin Pifvaerse, Lhabillage des pages
5a lecture biscornue et la qualité
exceplionmel e des coulewrs
permettent une entrée en sobne
des plats, et une projection farfelue
de o e piut ftne le nésultat des
melanges pointus proposeés par e
chef, ki, point de faoding, de fusion
ol die pew Bectanoe, rien quea du
ourd qui exige du temps, et parfols
de Fargent (vair La recette de la
« poulette au perkes noines 5], Grice
& Ce lnvre chic qudigue barky, on
remaue aved lauthenticitd de godts
it de savoir-faine 1ombds en
deésuétude, quil serst de bon ton
die resmettre au gadt du jour,
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« [sine isodide =, Raymand (ver of Moe
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